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Santa Maria

restaurante, eventos y bodega

La belleza de un vinedo que mira a Toledo

Bodas 2011




1iedos ig.::wm(

Santa Maria

restaurante, eventos v bodega

Vifiedos del Cigarral Santa Maria es un cigarral situado en el Cerro del Emperador, colina que
domina la ciudad y que la leyenda cuenta que era el lugar preferido por Carlos V para admirar la
capital de su imperio. En este marco y con Toledo al fondo, el cigarral esta rodeado de vifiedos, de
olivos, de bellos enebros y grandes encinas, un pago excepcional donde disfrutar de la comida, el vino
y la hospitalidad de Adolfo.

Vifiedos Cigarral Santa Maria cuenta con el Salon Bodega, la Casa de la Vid, nuestra bodega "Pago

del Ama”y su gran mirador.
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Gran Salén Bodega

El gran Salén Bodega , es un edificio singular con la techumbre de una bodega del Siglo XIX,
decorado con aparadores historicos del mismo siglo. Nuestro salén es perfecto para grandes
celebraciones, presentaciones, clases y como estupendo lugar para una cena de gala. El gran Salon
Bodega, tiene una capacidad para 400 personas sentadas. Enormes ventanales dejan entrar la vista

de la ciudad de Toledo mientras comemos.
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Terraza Panoramica
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Amplia Terraza panoramica donde nuestros invitados pueden disfrutar una de las mejores vistas de la
ciudad de Toledo. Donde podrés realizar bodas civiles en un paraje entrafiable, tu banquete y baile de
celebracion. Asi como el aperitivo de cada de nuestras bodas las realizamos en este entorno

entrafiable para disfrutar del aire libre.
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Casa de la Vid

La Casa de La Vid , es un espacio rodeado de jardin con piscina, un sitio intimo, entrafiable con vistas
a la Catedral y el Alcazar con el vifiedo a los pies, un lugar ideal para bodas con una capacidad de
hasta 150 personas. Salon amplio para la celebracién de cena o almuerzo con la panoramica de la

ciudad de Toledo, asi como un espacio adecuado para la celebracién del baile.
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Vinedos y nuestro vino Pago del Ama

Nuestros vifiedos y bodega es un bello pago urbano que hace las delicias de los amantes del vino y
nos permite pasear por el viiedo conociendo los entresijos de la viticultura para terminar en la bodega

catando o degustando nuestro vino "Pago del Ama’.
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Adolfo Mufnoz

En Octubre de 2003, la revista japonesa "Esquire Magazine™ definia a Adolfo Mufioz como el
cocinero del jugo de la vida". Esto demuestra el mimo con el que el chef Toledano trata a todos
sus platos. Adolfo Mufioz es hoy un chef de prestigio mundial y referente de maximo de la cocina
espafola, muy especialmente de la Castellano-Manchega, y ha llevado sus esencias culinarias por
una treintena de paises. Es medalla de oro, mérito turistico 2009. Premio Nacional Alimentos de
Espafia, Premio Nacional de Gastronomia Marques de Desio al mejor profesional de la
Restauracion Espafiola, Primer premio de Restauracion de Castilla-La Mancha. Premio Turismo
Camara de Comercio de Toledo. Pero por encima de todo, Adolfo es pasion, por la familia, amigos,

invitados y su cocina.



Aperitivo de Recepcion

Aperitivos Frios:

Jamon ibérico de bellota

Lomo ibérico de bellota

Tabla de quesos de cabra y oveja D.O. Manchego

Tosta de salmén marinado

Atan marinado en soja con su guacamole y puerro al dente
Cornetes, queso y lagrima de moscatel

Salmorejo y virutas de jamon

Tosta de ajo labrado

Aperitivos Calientes:

Pastel de setas y gambas
Canutillos de morcilla

Croquetas de hongos

Crujiente de ciervo en salsa de soja
Crocante de Solomillo

Bufiuelo de Bacalao

Shii-take en tempura

Bebidas del Céctel incluye;

Cava rosado "Creu de Lavit” de Segura Viudas
Vino blanco Sefiorio de Guadianeja Verdejo 2007
Vino tinto

Céctel sin alcohol 6 limonada

Cervezas

Refrescos

Zumos variados

Agua mineral



Entrantes

- Crema de calabaza y lascas de bacalao confitado en jugo de aceituna

- Crema de cangrejo y pequeiias verduras

- Crema de guisantes, langostino y lamina de trufa negra en jugo de aceituna

- Crema de boletus crujiente de maiz y aroma de trufa

- Crema de puerros, polvo de frutos secos y aroma de pimienta.

- Carpaccio de ciervo y foie, jugo de aceituna, pimienta y sal

- Carpaccio de atun, frutos secos y soja

- Carpaccio de lubina y changurro con crema de frutos rojos 5,00€
- Ensalada de perdiz roja de Toledo en escabeche templado

- Ensalada de codorniz, verduras de temporada y aroma de Arbequina

- Ensalada de pularda en escabeche templado de naranja

- Ventresca de atln escabechada, verduras frescas en escabeche y jugo de aceituna

- Terrina de higado de pato caramelizado y Pedro Ximénez

- Vieras al horno con pisto manchego 2,00€
- Ensalada de langostinos, fruta roja y exética sobre pochado de verduras 5,00€
- Ensalada templada de carabinero sobre verduras de temporada y parchita 12,00€
- Ensalada de bogavante canadiense y verduras 12,00€ - 15,00€
- Mariscada de gambas, langostinos, nécora y cigala 14,00€

- Ensalada de bogavante del Cantabrico, verduras frescas y fruta de la pasion

18,00€ - 24,00€



Pescados

- Lomo de merluza albardado, jugo de naranja y aroma de lima

- Salmon salvaje de Alaska al vino espumoso y aroma de azafran

- Pargo sobre crema de chirivias, patchoie y habitas

- Rodaballo gallego sobre espinacas y crema de coliflor

- Lomo de bacalao confitado sobre puré de patata, ajo tiernoy jugo de aceituna
- Rape albardado en costra de maiz y crema de patata

- Lomo de corvina al horno, verduras de temporada, crema de maiz y jugo de aceituna

- Lomo de merluza sobre verduras, vinagreta de tomate y azafran 2,00€

- Lomo de lubina, aroma de hierbabuena, y trufa negra del alto Tajo 7,00€

- Rodaballo salvaje, ajos tiernos y virutas de jamén 7,00€
Carnes

- Y5 Perdiz roja de Toledo estofada, su salsay jugo de aceituna
- Carrillada de ternera sobre puré de guiso de patatas y aroma de mejorana
- Muslo de pato confitado, su salsa y patata en tortilla

- Solomillo de cerdo, mermelada de zanahoria y patatas panaderas confitadas

- Chuleta de ternera joven, su jugo, boletus y crema de patatas 2,00€
- Lechdn asado, patatas panaderas y jugo de vino 2,00€
- Lomo de cordero asado sin trabajo y su salsa 2,00€
- Solomillo de ternera, salsa de setas, manzana y jugo de Arbequina 3,00€
- Lomo de ciervo aromatizado sobre salsa de vino tinto, dos compotas 3,00€
- Costillar de cordero, mermelada de frutos, jugo y vino 3,00€
- Perdiz entera roja de Toledo estofada, su salsa y jugo de aceituna 3,00€

- Paletilla de cordero deshuesada 4,00€



Postres

- Tarta de mazapéan, helado de hierbabuena y frutos rojos

- Cremoso de mazapan Yy helado de café con leche de almendras

- Cupula de dos chocolates blanco y negro con helado de tomillo

- Cremoso de queso, gelatina de miel y helado de yogurt

- Quesada de Toledo, reduccion de Pedro Ximénez y frutos secos

- Cremoso de azahar, granizado de lima y helado de naranja

- Cremoso de azafran, granizado de fresas y helado de aceite de oliva
- Tarta de chocolate con helado de hierbabuena

- Pastel de San Marcos y helado de naranja

- Bizcocho de avellana, guirlache de frutos secos y helado de hierbabuena
- Ensalada de frutos rojos con helado de yogurt

- Bizcocho de chocolate caliente y helado de menta (méx. 200 personas)

Pequefios Dulces (3 Variedades)

Mendu infantil A Menu infantil B

- Aperitivos - Aperitivos

- Entremeses calientes - Espaguetis con tomate

- Solomillo con patatas fritas - Chuletitas de cordero

- Tarta de chocolate y helado - Tarta de chocolate y helado
- Agua y refrescos - Agua y refrescos

Precio pax: 48,00€ + 8% IVA Precio pax: 48,00€ + 8% IVA

3,00 €
5,00€



Vinos, Cavas y Champagnes

DENOMINACION DE

BLANCO BODEGA ORIGEN SUPLEMENTO

Baldor Chardonnay Castiblanque Tierra de Castilla
Trascampanas Monsalve Rueda
Ercavio Mas que vinos Tierra de Castilla
Sefiorio de Guadianeja Verdejo |Vinicola de Castilla La Mancha

TINTO BODEGA D.O. SUPLEMENTO
Syrah Finca Antigua La Mancha
Vega de Azuer Reserva Los Candeales La Mancha
Baldor Old Vines Castiblanque Tiera de Castilla
Martte Martte Campo de la Guardia
Syrah 1998 Pagos de Familia Dominio de Valdepusa 7,00 €
Monte Real Crianza Bodegas Riojanas Rioja
Darien Crianza Darien Rioja
La Planta Arzuaga Ribera del Duero

CAVA BODEGA D.O. SUPLEMENTO
Aria Seguras Viudas Cava
Brut de Pacs Pares Balta Cava
Millesime Juve & Camps Cava 25,00€ x botella
Mdéet &Chandon Brut Imperial LVMH Champagne 39,00€ x bot
Louis Roederer Brut Premier
A.0.C Champagne Louis Roederer Champagne 45,00€ x bot
VINOS DULCE BODEGA D.O. SUPLEMENTO
Pedro Ximénez Alvear Montilla Moriles
Olivares Olivares Jumilla 3,00 €




Nuestro menu incluye:

- Aperitivo
- Barra libre durante el aperitivo
- Menu elegido sin suplemento
- Vinos sin suplemento
- Cava o licor sin suplemento
- Café o infusiones
Minutas impresas
- Mesas decoradas
- lluminacion con velas y antorchas
- Servicio de guardarropa
- Exclusividad de salon y terraza
- Parking exterior y vigilancia
- Degustacion del menu para los novios
- Menus vegetarianos y dietas especiales
- Gestion personalizada de cada pareja
- Regalo de la estancia durante la noche de bodas en la Suite del

Restaurante Adolfo

Precio menu por persona: 93,00€ + 8 % IVA.




Servicios complementarios

Jamon partido a cuchillo: 690€
(Incluye 1 pieza de jamon Ibérico de bellota y cortador)

Fuente de chocolate: 600€

Alquiler de sala y luces: 790€

Servicio de barra libre:

Dos horas de barra libre 16,00 €/ pax / total Invitados adultos
32 Hora de barra libre 900€
42 Hora de barra libre (recena incluida) 1200€

Cena especial de madrugada:
1 Jamodn entero + 2 Quesos + Salmén ahumado. 850€

Ceremonia Civil: 1.500€
Incluye la decoracion floral, montaje de sillas vestidas y alfombra roja.

Celebraciones en la terraza:
Las bodas podran realizarse en la terraza de nuestras instalaciones para un maximo de 225
invitados con un suplemento de 8,00 € por persona en concepto de montaje.



Regalos para los invitados:

Tenemos regalos originales y personalizados para sus invitados. Contamos con cajas de mazapan
artesano de nuestro obrador hecho para ese dia, botellas de vino, aceite de oliva extra, cajas de
azafran de la Mancha, con etiqueta personalizada con el texto que se desee.

Apartahotel Adolfo:

Adolfo Mufioz junto con su familia, ha creado un nuevo concepto de hospitalidad en el casco
antiguo de Toledo. Afiadiendo al restaurante Adolfo nueve apartamentos de lujo, dando lugar a una
Casa Urbana. Un concepto donde se mezcla la gastronomia y la independencia.

Precios especiales para familiares y amigos.

Servicio de catering:

Vifiedos Cigarral Santa Maria cuenta con un servicio de catering especializado en grandes
eventos, en fincas privadas y lugares de ensuefio. Consulta presupuesto sin compromiso.



Vifiedos Cigarral Santa Maria
C/ Cerro del Emperador S/N
Teléfono: 925 252 694
Mail: vinedos@adolfo-toledo.com
www.cigarralsantamaria.com



