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EMOCIONES PERDURABLES EN UN LUGAR ENCANTADO . 
 
 
 

Viñedos cigarral Sta. María se encuentra situado en Toledo en el cerro del emperador, es un 
cigarral, antiguas casas veraniegas desde donde se puede admirar la mejor vista de Toledo y 
sentirnos atraídos por el embrujo de sus monumentos. 
 
El gran salón con capacidad para 450 personas es una antigua bodega del siglo XIX donde se 
celebran grandes banquetes y bodas especiales, desde este salón se puede apreciar una 
magnifica vista de Toledo por sus grandes ventanales. 
 
Disponemos de una amplia terraza con capacidad para 1000 personas donde degustar 
cocktails o simplemente pararse a ver toda la cuenca del tajo con la ciudad de Toledo 
levantándose en medio. 
 
La casa de la vid, una pequeña construcción que evoca el lugar de recreo del cigarral rodeado 
de plantas aromáticas y flores tiene una capacidad para 40 personas y es particularmente 
interesante para celebraciones mas familiares y reuniones de trabajo, cuenta con terraza propia 
a pie del viñedo. 
 
Toda el cigarral esta plantado de viñas, siendo uno de los pocos viñedos urbanos del mundo, y 
creando un entorno paisajístico sin igual.   
 
La cocina merece una mención aparte, cuidada y elaborada, actual y de producto, es obra del 
conocido cocinero adolfo que ofrece una amplia variedad de platos para que se pueda elegir un 
menú a la medida. 
  
Disponemos también de un amplio repertorio de eventos como catas en bodega, 
presentaciones y estamos siempre solícitos a hacer del este día el más inolvidable de su vida, 
poniendo a su disposición el mejor equipo de expertos asesorándole. 

 
Puedes obtener más información en  www.cigarralsantamaria.com en el teléfono: 925 252 694. 
O si quieres saber del grupo Adolfo: www.grupoadolfo.com 

 
 
 

Te esperamos 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 

 
 

 
 

        
MENU  CIGARRAL “1” 
 
 
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
2 VARIEDADES DE QUESO: OVEJA Y CABRA 
ATÚN, SOJA Y HEBRAS DE PUERRO 
ERIZO DE BRANDADA DE BACALAO 
CROQUETAS DE AVE 
SHII-TAKE EN TEMPURA 
COPA DE PISTO CON CRUJIENTE DE JAMÓN 
CREMA DE QUESO EN GALLETA 
 
 
 
VINO TINTO Y BLANCO 
ESPUMOSO O CAVA 
CERVEZAS 
REFRESCOS, ZUMOS  
AGUAS MINERALES CON Y SIN GAS 
 
 
 
CREMA DE PUERROS Y AROMA DE TRUFA 
 
PESCADO DEL DIA 
 
LOMO DE CIERVO AROMATIZADO SOBRE SALSA DE VINO, DOS COMPOTAS 
 
 
CUPULA DE  DOS CHOCOLATES BLANCO Y NEGRO, HELADO DE TOMILLO 
 
PEQUEÑOS DULCES 
 
 
CAFÉ 
VINO TINTO Y BLANCO DE LA REGÍON  
AGUAS MINERALES 

 
 

  PRECIO POR PERSONA: 89, 00 + 7% IVA. 
 

     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 
MENU CIGARRAL “2” 
 
 
 
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
2 VARIEDADES DE QUESO: OVEJA Y CABRA 
ATÚN, SOJA Y HEBRAS DE PUERRO 
ERIZO DE BRANDADA DE BACALAO 
CROQUETAS DE AVE 
SHII-TAKE EN TEMPURA 
COPA DE PISTO CON CRUJIENTE DE JAMÓN 
CREMA DE QUESO EN GALLETA 
 
 
 
VINO TINTO Y BLANCO 
ESPUMOSO O CAVA 
CERVEZAS 
REFRESCOS, ZUMOS  
AGUAS MINERALES CON Y SIN GAS 
 
 
 
 
TERRINA DE FOIE  
 
LOMO DE LUBINA, AROMA DE HIERBABUENA Y TRUFA 
 
PERDIZ ROJA DE TOLEDO, DOS TEXTURAS Y JUGO DE ACEITUNA 
 
COPA DE CREMOSO DE QUESO, GELATINA DE MIEL Y HELADO DE YOGURT 
 
PEQUEÑOS DULCES  
 
 
CAFÉ 
VINO TINTO Y BLANCO DE LA REGÍON  
AGUAS MINERALES 
 
 

PRECIO POR PERSONA: 91,00 € +7% IVA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

 
MENU CIGARRAL “3” 
 
 
JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
2 VARIEDADES DE QUESO: OVEJA Y CABRA 
ATÚN, SOJA Y HEBRAS DE PUERRO 
ERIZO DE BRANDADA DE BACALAO 
CROQUETAS DE AVE 
SHII-TAKE EN TEMPURA 
COPA DE PISTO CON CRUJIENTE DE JAMÓN 
CREMA DE QUESO EN GALLETA 
 
 
VINO TINTO Y BLANCO 
ESPUMOSO O CAVA 
CERVEZAS 
REFRESCOS, ZUMOS  
AGUAS MINERALES CON Y SIN GAS 
 
 
 
 
ENSALADA DE VENTRESCA 
 
RODABALLO SALVAJE, AJOS TIERNOS Y VIRUTAS DE JAMÓN 
 
LOMO DE CORDERO ASADO SIN TRABAJO CON SOPA DE PERA, GARBANZOS  Y  SU 
SALSA 
 
BIZCOCHO DE CHOCOLATE CALIENTE, HELADO DE MENTA 
 
 
 
 
 
CAFÉ 
VINO TINTO Y BLANCO DE LA REGÍON  
AGUAS MINERALES 
 
 

PRECIO POR PERSONA: 94, ,00 € +7% IVA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
MENU CIGARRAL “4” 
 
 

 
 

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA 
2 VARIEDADES DE QUESO: OVEJA Y CABRA 
ATÚN, SOJA Y HEBRAS DE PUERRO 
ERIZO DE BRANDADA DE BACALAO 
CROQUETAS DE AVE 
SHII-TAKE EN TEMPURA 
COPA DE PISTO CON CRUJIENTE DE JAMÓN 
CREMA DE QUESO EN GALLETA 
 
 
 
VINO TINTO Y BLANCO 
ESPUMOSO O CAVA 
CERVEZAS 
REFRESCOS, ZUMOS  
AGUAS MINERALES CON Y SIN GAS 
 
 
 
 
ENSALADA DE BOGAVANTE CANADIENSE, CON VERDURAS 
 
PESCADO DEL DÍA 
 
SOLOMILLO DE TERNERA, SALSA DE SETA, MANAZANA Y JUGO DE ARBEQUINA 
 
TARTA DE CHOCOLATE 
 
PEQUEÑOS DULCES 
 
CAFÉ 
VINO TINTO Y BLANCO DE LA REGÍON  
AGUAS MINERALES 
 
 

PRECIO POR PERSONA: 103,00 € +7% IVA 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

VINOS, CAVAS Y CHAMPAGNES 
 
 

BLANCO BODEGA D.O. SUPLEMENTO 

Baldor Chardonnay  Castiblanque Tierra de Castilla  

Finca Antigua  Finca Antigua La Mancha  

Viña Mocén Antaño Rueda  

 
TINTO BODEGA D.O. SUPLEMENTO 

Syrah  Finca Antigua La Mancha  
Merlot Finca Antigua  La Mancha  
El Vínculo Alejandro Fernández La Mancha 2,00 € 
Pago de Florentino Fecal Tierra de Castilla  
Martúe   Martúe Tierra de Castilla  
Aljibes Viña Aljibes Tierra de Castilla  
Petit Verdot 1998 Pagos de Familia Dominio de Valdepusa 7,00 € 
Conde de Valdemar Martinez Bujanda Rioja  
Montesa Herencia Remondo Rioja 2,00 € 
La Planta Arzuaga Ribera del Duero  

 
 

CAVA BODEGA D.O. SUPLEMENTO 
Aria Seguras Viudas Cava  
Brut de Pacs Pàres Baltá Cava  
Lavit Rose Segura Viudas Cava  
Juve & Camps Reserva 
Familiar 

Juve & Camps Cava 3,00 € 

Möet &Chandon Brut 
Imperial   

12,00€ x pax 
36,00€ x bot 

Veuve clicquot brut Gute 
Jaune 

  
14,00€ x pax 
45,00€ x bot 

 
VINOS DULCE BODEGA D.O. SUPLEMENTO 

San Emilio Lustau Jerez 2,00€ 
Olivares Olivares Jumilla 3,00€ 
Cristal-li Vins del Comtat  Alicante 2,00€ 

 
 

                        
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 
 

MENU INFANTIL 
 
 
 
ENTREMESES  CALIENTES 
O  
CINTAS DE PASTA CON TOMATE 
 
 
SOLOMILLO CON PATATAS 
O  
CHULETITAS DE CORDERO 
O 
 DELICIAS DE MERLUZA 
 
 
 
TARTA DE CHOCOLATE DE COMUNIÓN 
O 
TARTA DE MERENGUE CON FRESAS 
 
 
 
 
REFRESCOS, AGUAS, ZUMOS DE FRUTAS 
 

PRECIO POR PERSONA: 50,00 € +7% IVA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

Servicios complementarios  
 
 
 

Jamón Partido a cuchillo:                                                                                 690,00 € 
(Incluye 1 pieza de Jamón Ibérico de Bellota y Cortador)  
 
Disjockey:                                                                        790,00 € 
 
 
Barra libre suplementaria: 
 
Dos primeras horas                                                15,00 € / pax /  total Invitados adultos 
 
3ª Hora de Barra Libre                 900,00€ 
4ª Hora de Barra Libre, incluye:  
Salados, dulces y brochetas de frutas naturales   900,00 € 
 
 
Cena o merienda especial Adolfo:  
 1 Jamón entero + 2 Quesos + Salmón ahumado.             850,00 € 
    
Celebraciones en la terraza:  
Las bodas podrán realizarse en la terraza de nuestras instalaciones para un máximo 
de 225 invitados con un suplemento de 5,00 € por persona en concepto de montaje. 
 
 
Cuidadores de niños:  
 
Servicio de canguro                                                                          70,00€/ niño/2 horas 
 
Monitores taller con actividades para niños:                                 250,00€/grupo/2 horas                                   
Máximo 10 niños                                                     
 
Actuaciones varias para niños                                                                           Consultar 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

• Condiciones de Pago:  
 
Para considerar la reserva efectuada, se abonará una fianza o señal de 
600,00€ que se descontara de la factura final. 
 
El total del importe se facturará 48h antes del evento,, sobre el total de 
invitados confirmados.  
 
Formas de pago: Transferencia bancaria o cheque conformado por el 
banco. 
 
 
∗ La empresa se reserva el derecho de modificar los menús y precios, sin 

previo aviso, excepto en aquellos banquetes contratados. 
 
 
∗ A los precios que aparecen en este dossier habrá que aplicarles el 7% 

IVA. 
 
 
 
 

Estos precios son vigentes hasta Diciembre 2008 
 
 
 
 

 

Queremos que su boda sea única y personalizada, no dude en 
consultar con nosotros; le asesoraremos 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


