
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

La belleza de un viñedo que mira a Toledo 
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Viñedos del Cigarral Santa María  es un cigarral situado en el Cerro del Emperador, colina que 

domina la ciudad y que la leyenda cuenta que era el lugar preferido por Carlos V para admirar la 

capital de su imperio.  En este marco y con Toledo al fondo, el cigarral está rodeado de viñedos, de 

olivos, de bellos enebros y grandes encinas, un pago excepcional donde disfrutar de la comida, el vino 

y la hospitalidad de Adolfo. 

 

Viñedos Cigarral Santa María cuenta con el Salón Bodega, la Casa de la Vid, nuestra bodega ¨Pago 

del Ama¨ y su gran mirador.  

 

El gran Salón Bodega , es un edificio singular con la techumbre de una bodega del Siglo XIX, 

decorado con aparadores históricos del mismo siglo. Nuestro salón es perfecto para grandes 

celebraciones, presentaciones, clases y  como estupendo lugar para una cena de gala. El gran Salón 

Bodega, tiene una capacidad para 500 personas sentadas. La cristalera nos abre la vista a la ciudad  

de Toledo.  

 



 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

La Casa de La Vid , es un espacio rodeado de jardín con piscina, un sitio íntimo, entrañable con 

vistas a la Catedral y el Alcázar con el viñedo a los pies, un lugar ideal para celebrar los cocktails, 

cenas de amigos y reuniones familiares y con un mirador privilegiado.  La capacidad de 120 

personas.  

 
 

 
 
 
Nuestros Viñedos y bodega es un bello pago urbano que hace las delicias de los amantes del vino y 

nos permite pasear por el viñedo conociendo los entresijos de la viticultura para terminar en la 

bodega catando o degustando nuestro vino ¨Pago del Ama¨.  

 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
La cocina saludable de Adolfo Muñoz  es protagonista en los platos, la 

presentación, el sabor y los aromas son cuidados hasta el último detalle para 

disfrute de nuestros visitantes.   



 

 

 
 

 
 

Los Regalos de Viñedos Cigarral Santa María 
 
 
 

  Pack Adolfo:  
 
- Botella de vino Pago del Ama 
- Azafrán de la mancha 
- Botella de jugo de aceituna 
- Caja roja de mazapán 
 
__________________Precio: 60€+7% iva 
 
 

  Productos Adolfo: 
 

- Caja roja de mazapán:  4,50€ 
- Caja de mazapanes de ½ kg: 18€ 
- Aceite adolfo colección: 11€ 
- Aceite pago de ama 2006/2007: 23€ 
- Vino pago del ama: consultar precios.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

Menú Cigarral “1” 
 
 
 

 Aperitivo en terraza: 
  
Jamón ibérico de bellota 
Tabla de quesos variados 
Cornete, queso y lágrima de moscatel 
Atún, soja y hebras de puerro 
Croquetas de ave 
Shii-take en tempura 
Brocheta de cordero en su caldereta 
Canutillos de morcilla 
 
 
 

Crema de puerros, polvo de frutos secos y aroma de pimienta 

Lomo de bacalao confitado sobre puré de patata, ajo tierno y jugo de aceituna 

Lomo de ciervo aromatizado sobre salsa de vino y dos compotas 

 
 

Cúpula de chocolate blanco y negro y helado de tomillo 
 
 

Café y pequeños dulces 
 
 

 Aguas minerales 
      Refrescos, zumos y cervezas 
      Vino tinto y blanco de la región 
 
 

Precio por persona: 89,00 + 7% iva. 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
Menú Cigarral “2” 
 
 
 

 Aperitivo en terraza: 
  
Jamón ibérico de bellota 
Tabla de quesos variados 
Cornete, queso y lágrima de moscatel 
Atún, soja y hebras de puerro 
Croquetas de ave 
Shii-take en tempura 
Brocheta de cordero en su caldereta 
Canutillos de morcilla 
 
 
 

Terrina de hígado de pato caramelizado y Pedro Ximénez 

Lubina, aroma de hierbabuena y trufa 

Perdiz roja de Toledo, dos texturas, dos vinos.  

 

Cremoso de queso, gelatina de miel y helado de yogurt 
 
 

Café y pequeños dulces 
 
 

 Aguas minerales 
      Refrescos, zumos y cervezas 
      Vino tinto y blanco de la región 
 
 

Precio por persona: 91,00 + 7% iva. 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
 
 
 
Menú Cigarral “3” 
 
 
 

 Aperitivo en terraza: 
  
Jamón ibérico de bellota 
Tabla de quesos variados 
Cornete, queso y lágrima de moscatel 
Atún, soja y hebras de puerro 
Croquetas de ave 
Shii-take en tempura 
Brocheta de cordero en su caldereta 
Canutillos de morcilla 

 
 

 

 Ensalada de langostinos, fruta roja exótica sobre pochado de verduras 

Rodaballo salvaje, ajos tiernos y virutas de jamón 

Lomo de cordero asado sin trabajo con sopa de pera, garbanzos y su salsa 

 

Bizcocho de chocolate caliente y helado de menta 
 
 

Café y pequeños dulces 
 
 

 Aguas minerales 
      Refrescos, zumos y cervezas 
      Vino tinto y blanco de la región 
 
 

Precio por persona: 94,00 + 7% iva. 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
 
 
 
Menú Cigarral “4” 
 
 
 

 Aperitivo en terraza: 
  
Jamón ibérico de bellota 
Tabla de quesos variados 
Cornete, queso y lágrima de moscatel 
Atún, soja y hebras de puerro 
Croquetas de ave 
Shii-take en tempura 
Brocheta de cordero en su caldereta 
Canutillos de morcilla 
 
 
 

Ensalada de bogavante con verduras frescas 

 Merluza sobre vinagreta de tomate y jugo de aceituna con aroma de azafrán 

Solomillo de ternera, salsa de setas, manzana y jugo de Arbequina 

 

Tarta de chocolate con helado de hierbabuena 
 
 

Café y pequeños dulces 
 
 

 Aguas minerales 
      Refrescos, zumos y cervezas 
      Vino tinto y blanco de la región 
 
 

Precio por persona: 103,00 + 7% iva. 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
Menú Infantil 
 
 

  Primer plato a elegir:  

Calamares, croquetas y tortilla francesa 

Pasta Multicolor a la carbonara 

Arroz con tomate y huevo 

 

 

 Segundo plato a elegir:  

Solomillito de ternera con patatas fritas 

Chuletitas de cordero de lechal con pisto manchego 

Delicias de merluza al horno 

 

 

 Postre a elegir:  

Tarta de chocolate 

Tarta de merengue con fresas 

Tarta de yema con helado de chocolate 

 
 

Refrescos, agua, zumos de frutas 
 
 
 
 

Precio por persona: 50,00 + 7% iva. 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 Vinos, Cavas y Champagnes 
 
 

BLANCO BODEGA D.O. SUPLEMENTO 

Baldor Chardonnay Castiblanque Tierra de Castilla  

Finca Antigua Finca Antigua La Mancha  

Agora Lágrima Bodega Arúspide Valdepeñas  

Viña Mocén Antaño Rueda  
 

TINTO BODEGA D.O. SUPLEMENTO 

Syrah Finca Antigua La Mancha  
Merlot Finca Antigua La Mancha  

El Vínculo Alejandro Fernández La Mancha 2,00 € 
Martúe Martúe Tierra de Castilla  

Bucamel Vinícola Morales Tierra de Castilla  
Aljibes Viña Aljibes Tierra de Castilla  

Petit Verdot 1998 Pagos de Familia Dominio de Valdepusa 7,00 € 
Montereal Bodegas Riojanas Rioja  
La Planta Arzuaga Ribera del Duero  

 
 

CAVA BODEGA D.O. SUPLEMENTO 
Aria Seguras Viudas Cava  

Brut de Pacs Pàres Baltá Cava  
Lavit Rose Segura Viudas Cava  

Juve & Camps Reserva 
Familiar 

Juve & Camps Cava 3,00 € 

Möet &Chandon Brut 
Imperial 

  
12,00€ x pax 
36,00€ x bot 

Veuve clicquot brut Gute 
Jaune 

  
14,00€ x pax 
45,00€ x bot 

 
VINOS DULCE BODEGA D.O. SUPLEMENTO 

San Emilio Lustau Jerez 2,00€ 
Olivares Olivares Jumilla 3,00€ 
Cristal-li Vins del Comtat Alicante 2,00€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Servicios complementarios 

 
 

 Cuidadores de niños:  
 
      Servicio de canguros                                                                                           70€/ niño/2 horas 
 
      Monitores taller con actividades para niños:                                                    250€/grupo/2 horas                                   
      Máximo 10 niños                                                     
 
      Actuaciones varias para niños                                                                                        Consultar 
 
 
 

 Actuaciones o juegos infantiles:  
 
      Consultar con nuestros asesores la variedad de actividades que se pueden realizar durante el 
       evento: 
 
      ¨ Castillo hinchable 

       ¨ Actuación de magos 

     ¨ Taller de pintura y globoflexia  

 
 
 

 Merienda infantil:  
 
    Chapaditas variadas, sándwich, frutas y refrescos                                                          500,00€ 
 
 
 
 

 Jamón Partido a cuchillo:                                                                                         690,00€ 
      (Incluye 1 pieza de Jamón Ibérico de Bellota y Cortador)  
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
Servicios complementarios 

 
 

 Servicio de barra:  
  
    Copa o combinado  8,00€ 
   1 hora de barra libre                                                                                            12,00€ / persona 
      Hora adicional de barra libre                                                                                             500,00€ 
 
    Disjockey:                                                                                                                         790,00€ 
       Orquesta:                                                                                                            Consultar precio 
 
 
 
 

  Regalos para los invitados:  Cajas de mazapán artesano de nuestro obrador hecho para ese 
       día, botellas de vino     personalizadas, aceite de oliva extra, cajas de azafrán de la Mancha… 
         
 
 
 

  Servicio de catering:  Las celebraciones podrán realizarse fuera de nuestras instalaciones   
       según presupuesto en concepto de montaje y transporte.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 

  Condiciones de pago:  
 
 
Para considerar la reserva efectuada, se abonará una fianza o señal de 600,00€ que se descontara 
de la factura final. 
 
Dos meses antes del banquete se deberá abonar la cantidad de 2.000,00 € al realizar la prueba del 
menú. 
 
El resto del importe se facturará 48h antes del evento, sobre el total de invitados confirmados.  
 
Formas de pago: Transferencia bancaria o cheque conformado por el banco. 
 
 
* La empresa se reserva el derecho de modificar los menús y precios, sin previo aviso, excepto en 
aquellos banquetes contratados. 
 
 
* A los precios que aparecen en este dossier habrá que aplicarles el 7% IVA. 
 
 
 
Estos precios son vigentes hasta Diciembre 2010 
 
 
 

Queremos que su celebración sea única y personaliza da, no dude en 
consultar con nosotros, que le asesoraremos.  

 
 
 
Nota importante: 
 
Si no se tienen en cuenta estas normas, Viñedos Cigarral Santa María no podrá hacerse 
responsable de la buena gestión  del evento. Por favor ténganlo en cuenta. Y si tienen alguna 
pregunta, no duden en ponerse en contacto con nosotros. Tendremos el gusto de atenderles. 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Viñedos Cigarral Santa María 
C/ Cerro del Emperador S/N 

Teléfono: 925252694 
Mail: vinedos@adolfo-toledo.com 

www.cigarralsantamaria.com 
 


