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Los Vifiedos del Cigarral Santa Maria se encuentra situado las laderas mas altas del Tajo,
denominado Cerro del Emperador dedicado a Carlos V, tiene la mejor vista de Toledo, rodeado

de olivos, encinas, enebros, vifiedos y decenas de flores aromaticas.

Dos Salones, terrazas y antigua Bodega del siglo XI ~ X. Salén principal con capacidad para

450/500 personas y la casa de la Vid para 100 personas.

La vista desde este lugar creado para las personas que tengan la sensibilidad del arte, podran
admirar la ciudad imperial y recrearse viendo el paisaje que los rodea, desde la terraza con

capacidad para mil personas.

Esperamos verte y acompanarte para ese dia de celebracion que tiene usted pendiente o en

mente.



La Casa de La Vid , es un espacio acogedor que se encuentra rodeado de plantas aromaticas y

flores. Impresionante terraza acristalada con panoramica de Toledo, a pie de nuestros vifiedos.

Capacidad para 100 personas.

Todo el cigarral esta plantado de Vifias, siendo uno de los pocos vifiedos urbanos del mundo, y

creando un entorno paisajistico sin igual.

En estos vifiedos se ha elaborado el Vino de Adolfo Mufioz y su familia Pago del Ama , premiado y

apreciado por los expertos del vino.



En los Vifiedos Cigarral Santa Maria, la cocina saludable es protagonista donde cada plato esta
cuidado y analizado por nuestro gran cocinero Adolfo Mufoz.
Los platos que elaboramos tratan de dar una cobertura internacional, sin perder los aromas y

sabores de nuestro alrededor, Toledo, Castilla la Mancha, Espafa.



Mena Cigarral “1”

Aperitivo en terraza:

Jamon ibérico de bellota

Tabla de quesos variados

Cornete, queso y lagrima de moscatel
Atan, soja y hebras de puerro
Croquetas de ave

Shii-take en tempura

Tosta de ciervo

Canutillos de morcilla

Crema de puerros, polvo de frutos secos y aroma de pimienta

Lomo de bacalao confitado sobre puré de patata, ajo tierno

y jugo de aceituna

Lomo de ciervo aromatizado sobre salsa de vino y dos compotas

Cupula de chocolate blanco y negro y helado de tomillo

Café y pequefos dulces

Aguas minerales
Refrescos, zumos y cervezas

Vino tinto y blanco de la regién

Precio por persona: 89,00 + 7% iva.



Mena Cigarral “2”

Aperitivo en terraza:

Jamon ibérico de bellota

Tabla de quesos variados

Cornete, queso y lagrima de moscatel
Atan, soja y hebras de puerro
Croquetas de ave

Shii-take en tempura

Tosta de ciervo

Canutillos de morcilla

Terrina de higado de pato caramelizado y Pedro Ximénez
Lubina, aroma de hierbabuena y trufa

Perdiz roja de toledo, dos texturas y dos vinos

Cremoso de queso, gelatina de miel y helado de yogurt

Café y pequefos dulces

Aguas minerales
Refrescos, zumos y cervezas

Vino tinto y blanco de la region

Precio por persona: 91,00 € +7% iva



Mena Cigarral “3”

Aperitivo en terraza:

Jamon ibérico de bellota

Tabla de quesos variados

Cornete, queso y lagrima de moscatel
Atan, soja y hebras de puerro
Croquetas de ave

Shii-take en tempura

Tosta de ciervo

Canutillos de morcilla

Ensalada de langostinos, fruta roja exotica sobre pochado de verduras
Rodaballo salvaje, ajos tiernos y virutas de jamon

Lomo de cordero asado sin trabajo con sopa de pera, garbanzos y su salsa

Bizcocho de chocolate caliente y helado de menta

Café y pequeiios dulces

Aguas minerales
Refrescos, zumos y cervezas

Vino tinto y blanco de la region

Precio por persona: 94,00 € +7% iva



Mena Cigarral “4”

Aperitivo en terraza:

Jamon ibérico de bellota

Tabla de quesos variados

Cornete, queso y lagrima de moscatel
Atan, soja y hebras de puerro
Croquetas de ave

Shii-take en tempura

Tosta de ciervo

Canutillos de morcilla

Ensalada de bogavante con verduras frescas
Merluza sobre vinagreta de tomate y jugo de aceituna con aroma de azafran

Solomillo de ternera, salsa de seta, manzanay jugo de Arbequina

Tarta de chocolate con helado de hierbabuena

Café y pequeiios dulces

Aguas minerales
Refrescos, zumos y cervezas

Vino tinto y blanco de la regién

Precio por persona: 103,00 € +7% iva



Menu Infantil

Calamares, croquetas y tortilla francesa
Pasta multicolor a la carbonara

Arroz con tomate y huevo

Solomillito de ternera con patatas fritas
Chuletitas de cordero lechal con pisto manchego

Delicias de merluza al horno

Tarta de chocolate de comunién
Tarta de merengue con fresas

Tarta de yema con helado de chocolate

Refrescos, aguas, zumos de frutas

Precio por persona: 50,00 € +7% iva



Vinos, Cavas y Champagnes

BLANCO BODEGA D.O. SUPLEMENTO
Baldor Chardonnay Castiblanque Tierra de Castilla
Finca Antigua Finca Antigua La Mancha
Agora Lagrima Bodega Aruspide Valdepefas
Vifa Mocén Antafo Rueda
TINTO BODEGA D.O. SUP%MEN
Syrah Finca Antigua La Mancha
Merlot Finca Antigua La Mancha
El Vinculo Alejandro Fernandez La Mancha 2,00 €
Martte Martte Tierra de Castilla
Bucamel Vinicola Morales Tierra de Castilla
Aljibes Vifa Aljibes Tierra de Castilla
Petit Verdot 1998 Pagos de Familia Dominio de 7,00 €
Valdepusa
Montereal Bodegas Riojanas Rioja
La Planta Arzuaga Ribera del Duero
CAVA BODEGA D.O. SUP%MEN
Aria Seguras Viudas Cava
Brut de Pacs Pares Balta Cava
Lavit Rose Segura Viudas Cava
Juve_ & Camps Reserva Juve & Camps Cava 3,00 €
Familiar
Moet &Chandon Brut 12,00€ x pax
Imperial 36,00€ x bot
Veuve clicquot brut 14,00€ x pax
Gute Jaune 45,00€ x bot
VINOS DULCE BODEGA D.O. SUP%MEN
San Emilio Lustau Jerez 2,00€
Olivares Olivares Jumilla 3,00€
Cristal-li Vins del Comtat Alicante 2,00€




Servicios complementarios

Cuidadores de nifios:
Servicio de canguros 70,00€/ niflo/2 horas

Monitores taller con actividades para nifos: 250,00€/grupo/2 horas
Maximo 10 nifios

Actuaciones varias para nifios Consultar

Actuaciones o Juegos infantiles:

Consultar con nuestros asesores la variedad de actividades que se pueden realizar
durante el evento:

Castillo hinchable

Actuacion de magos
Taller de pintura y globoflexia

Merienda Infantil:

Chapaditas variadas, sandwich, frutas y refrescos 500,00€

Jamon Partido a cuchillo: 690,00€

(Incluye 1 pieza de Jamon Ibérico de Bellota y Cortador)



Servicio de barra:

Aguas, refrescos... 4,00€
Copa o combinado 8,00€
1 hora de barra libre 12,00€ / persona
Hora adicional de barra libre 500,00€
Disjockey: 790,00€
Orqguesta: Consultar precio

Regalos para los invitados: Disponemos de productos para regalar a sus invitados,
como mazapan de Toledo de nuestros propio obrador, vino, azafran, aceite. Consulte
precios con nuestros asesores.

Servicio de catering:

Las celebraciones podrén realizarse fuera de nuestras instalaciones segun presupuesto en
concepto de montaje y transporte.



Condiciones de pago:

Para considerar la reserva efectuada, se abonara una fianza o sefal de
600,00€ que se descontara de la factura final.

El total del importe se facturara 48h antes del evento sobre el total de
invitados confirmados.

Formas de pago: Transferencia bancaria o cheque conformado por el
banco.

* La empresa se reserva el derecho de modificar los menus y precios,
sin previo aviso, excepto en aquellos banquetes contratados.

* A los precios que aparecen en este dossier habra que aplicarles el 7%
IVA.

Estos precios son vigentes hasta Diciembre 2009

Queremos gue su celebracidon sea Unica y personaliza  da, no dude en consultar con
nosotros, que le asesoraremos

Nota importante:

Si no se tienen en cuenta estas normas, Vifiedos Cigarral Santa Maria no podra hacerse
responsable de la buena gestion del evento. Por favor ténganlo en cuenta. Y si tienen
alguna pregunta, no duden en ponerse en contacto con nosotros. Tendremos el gusto de
atenderles.



