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Viñedos del Cigarral Santa María  es un cigarral situado en el Cerro del Emperador, colina que 

domina la ciudad y que la leyenda cuenta que era el lugar preferido por Carlos V para admirar la 

capital de su imperio.  En este marco y con Toledo al fondo, el cigarral está rodeado de viñedos, de 

olivos, de bellos enebros y grandes encinas, un pago excepcional donde disfrutar de la comida, el vino 

y la hospitalidad de Adolfo. 

 

Viñedos Cigarral Santa María cuenta con el Salón Bodega, la Casa de la Vid, nuestra bodega ¨Pago 

del Ama¨ y su gran mirador.  

 

El gran Salón Bodega , es un edificio singular con la techumbre de una bodega del Siglo XIX, 

decorado con aparadores históricos del mismo siglo. Nuestro salón es perfecto para grandes 

celebraciones, presentaciones, clases y  como estupendo lugar para una cena de gala. El gran Salón 

Bodega, tiene una capacidad para 500 personas sentadas. La cristalera nos abre la vista a la ciudad  

de Toledo.  

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

La Casa de La Vid  es un espacio rodeado de jardín con piscina, un sitio íntimo, entrañable con 

vistas a la Catedral y el Alcázar con el viñedo a los pies; un lugar ideal para celebrar los cocktails, 

cenas de amigos y reuniones familiares y con un mirador privilegiado.   

La capacidad es de 120 personas.  

 
 

 
 
 
Nuestros viñedos y bodega es un bello pago urbano que hace las delicias de los amantes del vino y 

nos permite pasear por el viñedo conociendo los entresijos de la viticultura para terminar en la 

bodega catando o degustando nuestro vino ¨Pago del Ama¨.  

 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
La cocina saludable de Adolfo Muñoz  es protagonista en los platos, la 

presentación, el sabor y los aromas son cuidados hasta el último detalle para 

disfrute de nuestros visitantes.   



 

 

 
 
 

 
 
 El  enoturismo:  
 
 
La visita a los viñedos trata de acercarnos al mundo vitícola, explicando los 

diferentes factores que confluyen en nuestro viñedo urbano de 7 hectáreas.  

 

Un viñedo que mira a Toledo, que es regado por las aguas del Tajo y asentado 

en suelos graníticos que transpiran una fuerte mineralidad al vino.  

 

Acercarse a tocas las viñas será una experiencia gratificante cuando luego 

podamos catar en la bodega el vino que sale de la cepa admirada.  

 

 

 

 Visita al viñedo con explicación de nuestro enólogo  y cata de dos vinos 

tintos Pago Ama y dos aperitivos  

__________________________________________Precio/pax: 30,00€+7%iva 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

 Catas especializadas: 
 
 
Ofrecemos la posibilidad de organizar catas dedicadas al mundo de la 

gastronomía. Catas que imparten nuestros profesionales sumillers bajo la 

dirección de Adolfo Muñoz.  

 

 

 Cata de aceites: 

- 3 variedades de aceitunas.___________________ Precio/pax: 10,00€+7%iva 

 

 

 Cata de quesos: 

- 3 tipos de quesos.___________________________Precio/pax: 12,00€+7%iva 

 

 

 Cata de Agua: 

- 3 variedades de agua.______________________   Precio/pax: 15,00€+7%iva 

 

 

 

 

 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

 La Cocina saludable de Adolfo Muño z:  
 
Adolfo imparte clases dando a conocer su cocina, clases extrovertidas e 

inteligentes; un momento para disfrutar aprendiendo a cocinar, para llevarse un 

grato recuerdo de Viñedos Cigarral Santa María y para practicar en casa una 

deliciosa cocina. 

 
 

 Tipos de Clases Magistrales: 
 

1. Clase Magistral de arroces saludables. 

2. Clase magistral de cocina castellano Manchega.  

 

Precio por cada clase magistral____________________ __2.000,00€+ 7%iva 
 

 
Opcionalmente las clases se pueden hacer como concursos entre los 

participantes, creando así una rivalidad sana y muy divertida.  

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

Los Regalos de Viñedos Cigarral Santa María 
 
 
 

  Pack Adolfo:  
 
- Botella de vino Pago del Ama 
- Azafrán de la mancha 
- Botella de jugo de aceituna 
- Caja roja de mazapán 
 
__________________Precio: 60,00€+7% iva 
 
 

  Productos Adolfo: 
 

- Caja roja de mazapán:  4,50€ 
- Caja de mazapanes de ½ kg: 18,00€ 
- Aceite Adolfo Colección: 11,00€ 
- Aceite Pago de Ama 2006/2007: 23,00€ 
- Vino Pago del Ama: consultar precios.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Almuerzos 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 

Almuerzo Hojiblanca 
 
 
 

 Aperitivo: 
 
 Queso D.O manchego 
 Chorizo ibérico de bellota 
 Salchichón ibérico de bellota 
 Almendras tostadas 

 
 
  Arroz con verduras de temporada 

 ½ Perdiz roja de Toledo estofada, su salsa y  jugo de aceituna 

   

 
 
  Quesada de Toledo reducción de P.X y frutos secos 

 Pequeños dulces 

 

 
 
 
  Café 

 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 

 
 
 
 
 

       Precio pax: 60,00 € + 7% iva. 

 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 
Almuerzo Cornicabra 

 
  Aperitivo: 

 
 Queso D.O manchego 

 Chorizo ibérico de bellota 
 Salchichón ibérico de bellota 
 Almendras tostadas 
 Migas manchegas 
 Gachas manchegas 
 
   
 
 
  Ensalada de bacalao, naranja y cebolleta fresca 

 Perdiz  roja de los Montes de Toledo estofada, su salsa y jugo de aceituna 

  

 
 
  Tarta de mazapán, helado de hierbabuena y frutos rojos 

 Pequeños dulces 

 
 
 
 
 Café 
 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 
 
 
 

Precio pax: 65,00 € + 7% iva. 
 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

Almuerzo Picual 
 
 
 Aperitivo en terraza: 

 
 Salchichón ibérico de bellota 
 Queso D.O manchego 
 Chorizo ibérico de bellota 
 Tacita de gazpacho  
 Croquetas de hongos 
 Canutillos de morcilla 
 Shii-take en tempura 
 
 
 
 
  Ventresca de atún, verduras frescas en escabeche y jugo de aceituna 

 Lomo de bacalao confitado sobre puré de patata, ajo tierno y jugo de aceituna 

 Lechón confitado, patatas panadera y jugo de vino 

 

 

 
  Tarta de mazapán y helado de hierbabuena 

 Pequeños dulces 

 
 
 
  Café 

 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 

 
 
 
 
 
 

        Precio pax: 73,00 € + 7% iva. 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

Almuerzo Picudo 
 
  Aperitivo: 
 
 Jamón ibérico de bellota  
 Salchichón ibérico de bellota 
 Chorizo ibérico de bellota  
 Queso D.O manchego 
 Atún marinado en soja 
 Tacita de gazpacho  
 Cornete de queso y lágrima de P.X  
 Tosta de ajo labrado   
 Croquetas de hongos 
 Shii-take en tempura 
 Canutillos de morcilla 
   

 

  Carpaccio de ciervo y virutas de foie, jugo de aceituna, pimienta y sal                                          

 Lomo de merluza sobre tomate asado y aroma de azafrán 

 Solomillo de ternera con salsa de setas y pera 

 

 

  Cremoso de queso, gelatina de miel y helado de yogurt 

 Pequeños dulces 

 
 
 
 
  Café 

 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 
 
 
 

Precio pax: 77,00 € + 7% iva. 
 
 

 
 



 

 

 
 
 
 

Almuerzo Arbequina 
 

 
 Aperitivo: 
 
 Jamón ibérico de bellota  
 Salchichón ibérico de bellota 
 Chorizo ibérico de bellota  
 Queso D.O manchego 
 Atún marinado en soja 
 Tacita de gazpacho  
 Cornete de queso y lágrima de P.X  
 Tosta de ajo labrado   
 Croquetas de hongos 
 Shii-take en tempura 
 Canutillos de morcilla 
   
 
 
 
  Crema de calabaza, hoja de té frita 

 Rape albardado en costra de maíz frito y crema de patata         

 Lomo de ciervo aromatizado sobre salsa de vino tinto, dos compotas                                                                                  

 
 
 
  Bizcocho de avellana, guirlache de frutos secos y helado de hierbabuena          

 Pequeños dulces 

 
 
 
  Café 

 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 
 
 
 

Precio pax: 82,00 € + 7% iva. 
 

 
 
 



 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cenas 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 
 

Cena Cencibel 
 
 
 

 
  Aperitivo: 

 Jamón Ibérico de bellota  
 Queso D.O Manchego 

 Salchichón Ibérico de bellota 
 Tortilla española 
 Canutillos de morcilla 
 Shii-take en tempura 
 Tacita de caldo o gazpacho (según temporada) 
 

 
 
  Ensalada de perdiz roja de Toledo en escabeche templado 

 Carrillada de ternera sobre puré de guiso de patatas y aroma de mejorana 

   

 
 
  Cremoso de mazapán, miel y helado de café con leche de almendras 

 Pequeños dulces 

 
 
 
 
  Café 
 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 
 
 
 

       Precio pax: 68,00 € + 7% iva. 
 

 
 

 
 



 

 

 
 
 
 
 

Cena Syrah 
 
 Aperitivo: 

 
 Queso D.O manchego 

 Lomo Ibérico de Bellota 
 Salchichón ibérico de bellota 
 Cornete, queso y lágrimas de moscatel 
 Tacita de Caldo o Gazpacho (según temporada) 
 Pavía de bacalao  
 Atún marinado en soja con su gelatina y puerro al dente 
 Shii-take en Tempura 

 
 
 
  Ensalada de bacalao, naranja y cebolleta fresca 

 Lechón asado, patatas panaderas y jugo de vino 

 

 
 
  Tarta de mazapán, helado de hierbabuena 

 Pequeños dulces 

 
 
 
 
 Café 
 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 
 
 
 
 
 

       Precio pax: 73,00 € + 7% iva. 
 

 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

Cena Merlot 
 
 
 
  Aperitivo: 

 
 Jamón ibérico de bellota  

 Lomo ibérico de bellota 
 Queso D.O manchego 
 Cornete de queso y lágrimas de moscatel 
 Atún marinado en soja con su gelatina y puerro al dente 
 Pavía de bacalao 
 Shii-take en tempura 
 Pastel de setas y gambas 
 
 
 
  Ensalada de langostinos, fresón y mango 

 Solomillo de ternera, salsa de setas, manzana asada y jugo de Arbequina 

   

 
 
 
  Quesada de Toledo, reducción de Pedro Ximénez y frutos secos 

 Pequeños dulces 

 
 
 
 
  Café 

 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 
 
 
 

       Precio pax: 78,00 € + 7% iva. 
 

 
 

 

 



 

 

 

 
 

Cena Tempranillo 
 

 
 Aperitivo: 
 
 Jamón ibérico de bellota  
 Queso de oveja d.o manchego 
 Croquetas de hongos 
 Buñuelos de bacalao 
 
 
 
 
  Crema de boletus y crujiente de maíz 

 Lomo de merluza sobre vinagreta de tomate y azafrán 

 Perdiz roja de Toledo estofada 

 

 
  Pastel de chocolate y vainilla con helado de vainilla 

 Pequeños dulces 

 

 
 
 
 Café 

Aguas minerales  
Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 

  
 
 
 
 

Precio por persona: 82,00€ + 7% iva 

 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
 
 

Cena Chardonnay 
 
  Aperitivo: 

 
 Jamón ibérico de bellota  
 Lomo ibérico de bellota 
 Salchichón ibérico de bellota  
 Queso D.O manchego 
 Cornete, queso y lágrimas de moscatel 
 Tacita de caldo o gazpacho (según temporada) 
 Atún marinado en soja con su gelatina y puerro al dente 
 Tortilla española  
 Pavía de bacalao  
 Shii-take en tempura 

 
 
 
  Crema de melón fría con gamba roja y aroma de hierbabuena 

Rodaballo gallego sobre crema de espinacas y coliflor 

 Costillar de cordero, mermelada de frutos, jugo y vino 

 
 
 
  Cúpula de dos chocolates blanco y negro, helado de tomillo 

 Pequeños dulces 

 
 
 
  Café 

 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 

 
 
 

       Precio pax: 88,00 € + 7% iva. 
 

 
 
 
 
 



 

 

 
 
 

 
 

Cena Sauvignion Blanc 
 
 Aperitivo: 

 
 Jamón Ibérico de Bellota  
 Lomo Ibérico de Bellota 
 Salchichón ibérico de bellota 
 Queso D.O manchego  
 Atún marinado en soja con su gelatina y puerro al dente 
 Tacita de caldo o gazpacho (según temporada) 
 Tortilla española  
 Canutillos de morcilla 
 Shii-take en tempura 
 Croquetas de hongos 

 
 
 
  Licuado de tomate, cigala y aroma de Arbequina 

 Carpaccio de ciervo con virutas de foie, pimienta y sal 

 Lomo de lubina al horno, ajos tiernos y jugo de aceituna 

 Lomo de cordero lechal, manzana asada, reducción de vino tinto 

 
 
 
  Cremoso de queso, gelatina de miel y helado de yogurt 

 Pequeños dulces 

 
 
 
  Café 

 Aguas minerales 
 Vino blanco y tinto de Castilla - La Mancha 
 
 
 

       Precio pax: 93,00 € + 7% iva. 
 
 
 
 
       



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cocktails 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 

Cocktail Frío  

    
 
 

 Bocados Salados 

  Queso D.O. Manchego 

  Chorizo ibérico de bellota 

  Salchichón Ibérico de bellota 

Ensaladilla de verduras tipo rusa 

  Salmorejo y virutas de jamón 

  Pan con tomate y jugo de aceituna 

  Cornetes de queso y Pedro Ximénez 

  Empanada de verduras y atún 

  Bocado de salmón y Alí-Olí 

  Atún marinado en soja sobre aguacate y puerro 

  Cebiche de bacalao 

 

 Pequeños dulces 

  Delicias de mazapán 

  Trufas de chocolate 

  Pastelitos de coco 

 

 Bebidas 

  Aguas minerales 

  Refrescos y cervezas 

  Vino blanco y tinto de la región 

 

Precio por Persona: 35,00€ + 7% IVA  



 

 

 

 

Cocktail Frío y Caliente  
     

 Bocados salados 

  Queso d.o. Manchego 

  Chorizo ibérico de bellota 

  Salchichón ibérico de bellota 

Ensaladilla de verduras tipo rusa 

  Salmorejo y virutas de jamón 

  Pan con tomate y jugo de aceituna 

  Cornetes de queso y Pedro Ximénez 

  Empanada de verduras y atún 

  Bocado de salmón y alí-olí 

  Atún marinado en soja sobre aguacate y puerro 

  Cebiche de bacalao 

  Espeto de sardina 

  Setas shitake en tempura 

  Croquetas de hongos 

  Pastel de setas y gambas 

  Canutillos de morcilla 

  Buñuelos de solomillo 

 

 Pequeños dulces 

  Delicias de mazapán 

  Trufas de chocolate 

  Turrón 

 

 Bebidas 

  Aguas minerales 

  Refrescos y cervezas 

  Vino blanco y tinto de la Región 

 

Precio por Persona: 45,00€ + 7% IVA 



 

 

 

 

Cocktail Manchego  
 Bocados Salados 

  Jamón ibérico de bellota  

  Lomo ibérico de bellota 

  Chorizo ibérico de bellota 

  Salchichón ibérico de bellota 

Queso d.o. Manchego 

  Salmorejo y virutas de jamón 

  Ajo arriero 

  Pan con tomate y jugo de aceituna 

  Cornetes de queso y Pedro Ximénez 

  Empanada de verduras y atún 

  Pisto con crujiente de jamón 

  Atún marinado en soja sobre aguacate y puerro 

  Cebiche de bacalao 

  Croquetas de hongos 

  Pastel de setas y gambas 

  Canutillos de morcilla 

  Buñuelos de solomillo 

  Arroz con verduras 

  Estofado de ciervo 

  Judías con perdiz 

 

 Pequeños dulces 

  Delicias de mazapán 

  Tejas de almendras 

  Buñuelos de chocolate 

 

 Bebidas 

  Aguas minerales 

  Refrescos y cervezas 

  Vino blanco y tinto de la región 

 

Precio por Persona: 52,00€ + 7% IVA 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Desayunos y Coffee Break 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 Coffe break 1:  
 
Café natural y descafeinado 
Infusiones 
Zumos de frutas 
Aguas minerales 
 
 
Bollería  y pastas de nuestro obrador artesano 
 

Precio pax: 15,00 € + 7% iva. 
 
 Coffe break 2:  
 
Café natural  
Café descafeinado 
Infusiones 
Te 
Zumos de frutas 
Aguas minerales 
  
Bollería  y pastas de nuestro obrador artesano 
Lomo ibérico de bellota  
Queso D.O Manchego 
Bocadito de salmón y Ali olí 
 

Precio pax: 18,00 € + 7% iva. 
 Desayuno saludable:  

 
Café natural  
Café descafeinado 
Infusiones 
Te 
Zumos de frutas 
Aguas minerales 

 
Tostada de pan con tomate  
Queso fresco con miel 
Brochetas de frutas naturales 
Bizcocho artesano de aceite de oliva  

 
 

Precio pax: 20,00 € + 7% iva. 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 Servicio permanente de Café 
 
Café natural y descafeinado 
Infusiones 
Zumos de frutas 
Aguas minerales 
 
Bollería  y pastas de nuestro obrador artesano 
 
  

Precio pax: 27,00€ + 7% iva 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Servicios Complementarios 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

 Servicios complementarios:  
 
 
Incluimos centros florales 
Servicio de guardarropa 
Parking 
 
 
 Alquiler de salas para reuniones:  

Medio día                                                                                                            600€ 
Día entero                                                                                                         1200€ 
 
 
 Jamón partido a cuchillo:                                                                             690€ 

(Incluye 1 pieza de Jamón Ibérico de bellota y cortador)  
 
 
 Disjockey:  

Servicio durante el banquete y el baile.                                                           790€ 
 
 
 Barra libre suplementaria: 

 
Dos primeras horas                                              16,00 € / pax /  total Invitados adultos 
 
3ª Hora de Barra Libre                                    950€ 
4ª Hora de Barra Libre, incluye:  
Salados, dulces y brochetas de frutas naturales                                   950€ 
 
 
 Cena especial de Madrugada, especial Adolfo:  

 1 Jamón entero + 2 Quesos + Salmón ahumado.                                    900€
       
                
 
 Actuaciones durante el aperitivo y baile:  

Consultar con nuestros asesores la variedad de actividades que se pueden realizar 
durante el aperitivo y baile, desde música en directo sefardí, violinista (dúos, tríos o 
solos) cantantes de opera, música clásica, flamenco, actuaciones en directo etc.   
Consulta precios.    
 
 
                                                                                                   
  
   
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 Celebraciones en la terraza:  

Los eventos podrán realizarse en la terraza de nuestras instalaciones para un 
máximo de 225 invitados con un suplemento de 5,00 € por persona en concepto de 
montaje. 
 
 
 Canon de Actuación:  

Queda prohibida la entrada a Dj, orquestas, etc.  ajenos a esta empresa sin previa 
autorización escrita, la utilización de las instalaciones por personal ajeno al de la 
empresa conllevará el pago de 300,00 € por dicha utilización 
 
 
 Montaje y Desmontaje:  

Si se quisiera traer a personas ajenas al Cigarral, hay que tener en cuenta el horario 
de montaje y desmontaje que es de Lunes a Domingo de 8:00 a 24:00. Si se tuviese 
que realizar fuera de este horario, consulte a nuestros asesores.  
 
                                                                                                                                         
 Hotel 5 estrellas: 

Les informamos que Viñedos Cigarral Santa María les ofrece alojamiento en el nuevo 
Hotel Palacio Eugenia de Montijo (5*), con precios especiales para los invitados si las 
celebraciones se realizan en nuestro Cigarral. Para más información y reservas 925 
27 46 90, www.hotel-palacioeugeniademontijo.es 
 
  
 
 Servicio de catering: Con transporte y montaje.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Condiciones:  
 
30% del importe de los servicios contratados para efectuar la reserva en firme. El resto 

del importe antes de la salida del grupo o  transferencia  24 horas antes. Las cantidades 
entregadas a cuenta del grupo en caso de anulación no son reembolsables 

 
• El número final de comensales de comunicará 48H antes del evento. 
• Exclusividad mínimo 150 pax.  
• Si se quisiera otra carta de vinos a la sugerida,  consultar tarifas. 
• Mínima Facturación: 2000€  
• Precios válidos 2010 
• A estos precios habrá que incluirles el 7% de IVA 
 
 

Queremos que su evento sea único y personalizado, n o dude en 
consultar con nosotros, le asesoraremos 

 
 
 

 

Teléfono: 925 25 26 94 
Mail: vinedos@adolfo-toledo-com 

Web : www.cigarralsantamaria.com 


